
☑️ М'яке пресування цілих грон;

☑️ Освітлення сусла шляхом статичного

декантування;

☑️ 8-10 днів спиртове бродіння при

контрольованій температурі 

16-18 град С;

☑️ 4 місяці, не менше витримка на

тонкому осаді в сталевих

резервуарах.

☑️ Колір: солом'яно-жовтий з легкими

зеленуватими відблисками 

☑️Аромат: інтенсивний і стійкий,  

нагадує тропічні фрукти, ананас і лист

помідорів

☑️Смак: відмінна структура, сухий,

живий, м'який і фруктовий

Температура подачі: 10-12 град С

Ідеально до: закусок, ситних і гострих

перших страв, морепродуктів і

молюсків 

RIO FLORIANO

Біле, сухе,13%, 0,75 л 

Italy, Friuli-Venezia Giulia, 

Collio, DOC 

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 

Sauvignon, 2018

Сорт винограду:

 100% Совіньон 

ВИНО 

м. Одеса, 

вул. Грецька, 33, 

м. Київ,

вул. Саксаганського, 25
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